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 株式会社なだ万（本社：東京都新宿区、社長：野原優）は、『たまねぎ醤油ドレッシング』『焙煎

胡麻ドレッシング』の 2 種類を、2018 年 1 月 25 日（木）より新発売いたします。 
 

 シンプルなサラダでも食卓を彩る一品に変化させられるような、メイン素材の味わいを活かした

ドレッシングに仕上げました。約 1 年間の開発を経て、料理人が幾度も試食を重ねた商品です。 

なだ万の求める美味しさをご家庭の食卓へお届けすることをコンセプトに、味はもちろん、料理の

大切な要素である色味や香り、後味の良さにもこだわっています。パッケージは、和紙をかぶせて

紐で結んだような、和の趣きある上品なデザインが特徴です。 
 

なだ万の通販サイト「オンラインストア」（http://www.nadaman.co.jp/gift/）および全国の「な

だ万厨房」店舗にて販売を開始いたします※。今後ドレッシングは種類を増やし、シリーズとして

展開すると共に、百貨店・スーパーマーケット等へ販路を拡大していく予定です。 

※お取り扱い商品は、店舗により異なります。 
  

【商品概要】 
 

商品名 たまねぎ醤油
しょうゆ

ドレッシング 
 

小売希望価格 500 円（消費税別） 

内容量／仕様 1 本 180ml ／ ビン容器 

保存方法 直射日光を避け常温で保存 

商品説明 

醤油やオリーブのしっかりとした味わいに、 

すりおろしたまねぎを加え、食べやすく 

まろやかな味に仕上げました。いろいろな 

食材と相性のよい一品です。 

 

～なだ万がお届けするこだわりのドレッシング新発売～ 

『たまねぎ醤油
し ょ う ゆ

ドレッシング』 

『焙煎
ば い せ ん

胡麻
ご ま

ドレッシング』 
 

株式会社なだ万 

〒１６０-０００４  東京都新宿区四谷４-１６-３ 川辺新宿御苑前ビル １０ 階 



 

 

商品名 焙煎
ばいせん

胡麻
ご ま

ドレッシング 

 

小売希望価格 500 円（消費税別） 

内容量／仕様 1 本 180ml ／ ビン容器 

保存方法 直射日光を避け常温で保存 

商品説明 

3 種類の焙煎胡麻を使用し、たまり醤油を 

加えることで、コク深く香り高い一品に 

仕上げました。世代を問わず、幅広くお楽 

しみいただける味わいです。 

 
 
 

〈参考〉「なだ万厨房」は株式会社なだ万が運営する弁当・惣菜販売ブランドです。全国のデパートをはじめ 

    とする商業施設内の店舗（４０店舗）のほか、通販サイト「お弁当配達」を運営しております。 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

【ニュースリリースに関するお問合せ先】 

   株式会社なだ万 食品事業本部            電話：03 − 3356 − 7573 

   アサヒグループホールディングス株式会社 広報部門  電話：03 − 5608 − 5126 

【お客様からのお問合せ先】 

   株式会社なだ万 お客様相談室              電話：0120 − 557 – 842 

〔 受付時間：月～金曜日／9 時 30 分～18 時（休祝日を除く） 〕 

 


