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粉
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梅
人
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ホ
ワ
イ
ト
ア
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パ
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貝
ス
ー
プ
餡
掛
け　

ち
ぎ
り
木
ノ
芽

　
　
　
　
　

旬　

菜　

・
蟹
身　

長
芋　

水
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酢
橘
浸
し

　
　
　
　

・
梅
香
豆
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イ
ク
ラ
醤
油
漬

　
　
　
　
　
　

旨
ゼ
リ
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セ
ル
フ
ィ
ー
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・
煮
帆
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大
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肝
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里
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揚
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出
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卸
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・
碓
井
豆
す
り
流
し　

梅
麩　

碓
井
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造
り
撰　

※
お
好
き
な
造
り
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
三
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盛
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・
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老
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・
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・
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★
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★
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造
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★
ふ
ぐ
刺
し

　
　
　

野
菜
撰　

※
お
好
き
な
料
理
を
お
選
び
下
さ
い
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・
野
菜
の
焚
き
合
せ

　
　
　
　

・
野
菜
の
天
婦
羅

主
菜
撰　

※
お
好
き
な
主
菜
を
お
選
び
下
さ
い
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・
黒
毛
和
牛
イ
チ
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河
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食
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※
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さ
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又
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炊
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御
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デ
ザ
ー
ト
※
お
好
き
な
デ
ザ
ー
ト
を
お
選
び
下
さ
い
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・
グ
ラ
マ
ラ
ッ
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・
わ
ら
び
餅

　
　
　
　

・
季
節
の
ゼ
リ
ー
寄
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・
マ
ス
カ
ル
ポ
ー
ネ
の
白
い
お
汁
粉
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