
楽　

膳　

～
匠
～　

　
　
　
　
　

先　

付　

   
水
雲
寄
せ　

生
雲
丹　

蛸
油
霜

　
　
　
　
　
　

霰
長
芋　

う
る
い　

ラ
デ
ィ
ッ
シ
ュ

　
　
　
　
　
　

ピ
ー
テ
ン
ド
リ
ル　

生
姜
酢　

　
　
　
　
　

旬　

菜　

・
干
貝
柱　

菜
種　

浸
し　

揚
ス
ル
メ

　
　
　
　

・
カ
リ
フ
ラ
ワ
ー　

焼
椎
茸　

ア
ス
パ
ラ

　
　
　
　
　
　

苺
白
掛
け　

ベ
ル
ロ
ー
ズ

　
　
　
　

・
～
京
都
な
だ
万
と
ん
か
つ
名
物
～

　
　
　
　
　
　

豚
角
煮
カ
ツ

　
　
　
　

・
豆
乳
マ
ス
カ
ル
ポ
ー
ネ
ス
ー
プ
蒸
し

　
　
　
　
　
　

蛍
烏
賊　

モ
ッ
ツ
ァ
レ
ラ
チ
ー
ズ　

銀
餡

　
　
　
　

・
車
海
老　

筍　

木
ノ
芽
味
噌
和
え

　
　
　
　
　
　

紅
白
あ
ら
れ

　
　
　
　
　
　

造
り
撰　

※

お
好
き
な
造
り
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
三
種
盛
り
合
せ

　
　
　
　

・
車
海
老
と
烏
賊
の
造
り

　
　
　
　

・
本
鮪
の
造
り

　
　
　
　

・
鰹
造
り　

又
は　

叩
き

　
　
　
　

★
五
種
盛
り
合
せ

　
　
　
　

★
鮑
の
造
り

　
　
　

野
菜
撰　

※

お
好
き
な
料
理
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
野
菜
の
焚
き
合
せ

　
　
　
　

・
野
菜
の
天
婦
羅

主
菜
撰　

※

お
好
き
な
主
菜
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
黒
毛
和
牛
イ
チ
ボ

　
　
　
　

・
お
こ
ぜ
の
唐
揚
げ

            

★
本
日
の
焼
魚

　
　
　
　

★
フ
ォ
ア
グ
ラ
ス
テ
ー
キ
と
大
根
ポ
ト
フ

　
　
　
　

　
　
　
　

★
鮑
ソ
テ
ー

　
　
　
　

★
黒
毛
和
牛
ロ
ー
ス　
　

食
事
撰　

※

お
好
き
な
食
事
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
稲
庭
う
ど
ん
（
温
・
冷
）　
　

　
　
　
　

・
辛
味
蕎
麦　

薬
味
一
式

　
　
　
　

・
釜
炊
き
白
御
飯

　
　
　
　
　
　

豚
角
煮　

又
は　

ち
り
め
ん
山
椒　

　
　
　
　

・
黒
毛
和
牛　

キ
ャ
ベ
ツ　

　
　
　
　
　
　

玉
葱　

人
参
釜
炊
き
御
飯　

　
　
　
　

★
桜
海
老
釜
炊
き
御
飯　

　
　
　
　
　
　

デ
ザ
ー
ト※

お
好
き
な
デ
ザ
ー
ト
を
お
選
び
下
さ
い
。

　
　
　
　

・
グ
ラ
マ
ラ
ッ
カ

　
　
　
　

・
わ
ら
び
餅

　
　
　
　

・
季
節
の
ゼ
リ
ー
寄
せ

　
　
　
　

・
マ
ス
カ
ル
ポ
ー
ネ
の
白
い
お
汁
粉

　
　
　
　

・
桜
ロ
ー
ル
ケ
ー
キ
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税
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四
、 

〇
〇
〇
円
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一
、
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、
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〇
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（
差
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税
サ
込
二
、
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〇
〇
円
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（
差
額
税
サ
込
三
、
六
〇
〇
円
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