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花
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鱧
ス
ー
プ
ジ
ュ
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刻
み
野
菜

旬　
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・
万
願
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玉
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水
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浸
し

　
　
　
　
　
　

揚
げ
じ
ゃ
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・
つ
ぶ
貝　

無
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ス
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鰻
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造
り
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※
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を
お
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野
菜
撰　

※
お
好
き
な
料
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下
さ
い
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野
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・
野
菜
の
天
婦
羅

主
菜
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※
お
好
き
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選
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下
さ
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デ
ザ
ー
ト
※
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デ
ザ
ー
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お
選
び
下
さ
い
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・
グ
ラ
マ
ラ
ッ
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・
わ
ら
び
餅

　
　
　
　

・
季
節
の
ゼ
リ
ー
寄
せ

　
　
　
　

・
マ
ス
カ
ル
ポ
ー
ネ
の
白
い
お
汁
粉
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