
    

温　菜 热菜

主食食　事

甜点デザート

主菜焼　物

牛頬肉柔らか煮 パートフィロー包み焼

＊食材によるアレルギーや食事制 限 ・ 制約のあるお客様は 、 係にお申し付けください。

＊仕入れにより 、 献立内容が変更になる場合がございます。 * Menu items or products may change.

＊表示価格は消費税・サービス料15％を含んでおります。 
＊Prices include consumption tax and 15% service charge.所示价格已包括消费税・15％服务费。

*Kindly inform us if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

旬　菜 前菜

ノクターン

みやだいずとインカのめざめのマッシュ　和風デミグラスソース　添え野菜

合　肴 中段小菜

マンゴー杏仁 フルーツ添え　練乳ソース　ミント

玉蜀黍すり流し　花穂

甘海老コロッケ　ポモドーロ　チャービル

金時草胡麻浸し　白ダツ　煎り玄米

穴子炙り寿し　蓮の芽梅酢漬け　鶏つくね山椒焼　無花果カステラ

玉蜀黍と枝豆の釜炊き　香の物　赤だし

嶺岡豆腐　山葵　べっ甲餡

鱧と賀茂茄子の衣揚げ　冬瓜　焼目湯葉　柚子胡椒餡　かもじ葱

蟹とトマトのマリネ　シトラスフラッシュ



   

温　菜 热菜

主食食　事

甜点デザート

造　り 刺身

旬　菜 前菜

＊食材によるアレルギーや食事制 限 ・ 制約のあるお客様は 、 係にお申し付けください。

＊仕入れにより 、 献立内容が変更になる場合がございます。 * Menu items or products may change.

＊表示価格は消費税 ・ サービス料 15％を含んでおります。
＊Prices include consumption tax and 15% service charge. 所示价格已包括消费税・15％服务费。

* Kindly inform us if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

合　肴 中段小菜

主菜焼　物

冬瓜　賀茂茄子　焼目湯葉　かもじ葱　ピーナッツオイル　一味

* ＋6,500 円*Extra charge

神戸牛 炭火焼　ニンニク醤油　クレソン　添え野菜　バルサミコソース

差額 6,500 円にてアップグレードできます。

黒毛和牛 和風ステーキ　クレソン　生黒胡椒　添え野菜　バルサミコソース

鮑と富良野産アスパラ 厚別バター醤油焼　香り海苔

玉蜀黍と海老バラ揚げ 釜炊き御飯　香の物　赤だし

本鮪　縞鯵　車海老油霜　あしらい　土佐醤油真鯒薄造り　割ポン酢

蟹とトマトのマリネ　シトラスフラッシュ

マンゴー杏仁 フルーツ添え　練乳ソース　ミント

讃アプローズ 20 周年記念 ご愛顧感謝ディナー

玉蜀黍すり流し　花穂

甘海老コロッケ　ポモドーロ　チャービル

金時草胡麻浸し　白ダツ　煎り玄米

穴子炙り寿し　蓮の芽梅酢漬け　鶏つくね山椒焼　無花果カステラ

嶺岡豆腐　山葵　べっ甲餡



    

主食食　事

甜点デザート

主菜メイン

神戸牛炭火焼(100g)　ニンニク醤油

＊食材によるアレルギーや食事制 限 ・ 制約のあるお客様は 、 係にお申し付けください。

＊仕入れにより 、 献立内容が変更になる場合がございます。 * Menu items or products may change.

＊表示価格は消費税・サービス料15％を含んでおります。 
＊Prices include consumption tax and 15% service charge.所示价格已包括消费税・15％服务费。

*Kindly inform us if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

旬　菜 前菜

添え野菜　バルサミコソース　クレソン

山形県産 夢ごこち釜炊き　鰯梅煮　ちりめん山椒　香の物　赤だし

温　菜 热菜

玉地蒸し　モッツアレラチーズ　海老スープ餡

季節の果物盛り合せ

神戸牛炭火焼コース

玉蜀黍すり流し　パセリ

甘海老コロッケ　ポモドーロ　シトラスフラッシュ

金時草胡麻浸し　白ダツ　煎り玄米

穴子炙り寿し　蓮の芽梅酢漬け　鶏つくね山椒焼　無花果カステラ

生雲丹プリン　コンソメゼリー　花穂　チャービル

メロン　国産マンゴー　小玉スイカ



     

料理長 斉藤由尚が贈る　Chef's Special Course

温　菜 热菜

主食食　事

甜点デザート

造　り 刺身

旬　菜 前菜

＊食材によるアレルギーや食事制 限 ・ 制約のあるお客様は 、 係にお申し付けください。

＊仕入れにより 、 献立内容が変更になる場合がございます。 * Menu items or products may change.

＊表示価格は消費税・サービス料15％を含んでおります。 
＊Prices include consumption tax and 15% service charge.所示价格已包括消费税・15％服务费。

*Kindly inform us if you are allergic to certain foods or are observing dietary restrictions.

合　肴 中段小菜

主菜焼　物

賀茂茄子　冬瓜　焼目湯葉　かもじ葱

神戸牛 ヒレ炭火焼　クレイジーピー　クレソンサラダ　山わさび醤油漬け

鮑と富良野アスパラ 厚別バター醤油焼　香り海苔

太刀魚塩焼と唐墨の釜炊き　茗荷　大葉　京三ッ葉　香の物　赤だし

玉蜀黍すり流し　パセリ

甘海老コロッケ　ポモドーロ　シトラスフラッシュ

金時草胡麻浸し　白ダツ　煎り玄米

穴子炙り寿し　蓮の芽梅酢漬け　鶏つくね山椒焼　無花果カステラ

生雲丹プリン　コンソメゼリー　花穂　チャービル

本鮪　縞鯵　車海老　あしらい　土佐醤油真鯒薄造り　割ポン酢　

季節の果物盛り合せ

メロン　国産マンゴー　小玉スイカ


