
＊
一
部
内
容
を
変
更
さ
せ
て
頂
く
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す

予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
ま
せ

ミ
ニ
懐
石

先　

付　

・
お
浸
し

　
　
　
　
　

菊
菜　

菊
花　

水
菜　

焼
椎
茸　

　
　
　
　
　
　

揚
げ
す
る
め

　
　
　
　
　
　
　

酢
橘
割
醤
油

　
　
　
　

・
胡
桃
ム
ー
ス

　
　
　
　
　
　

海
老　

叩
き
オ
ク
ラ　

食
花

　
　
　
　
　
　
　

美
味
ゼ
リ
ー　

山
葵

吸　

物　

～
土
瓶
蒸
し
～

　
　
　
　
　

松
茸　

鱧　

友
禅
麩

　
　
　
　
　
　

三
つ
葉　

酢
橘

造　

り　
　

本
日
の
二
種

　
　
　
　
　
　

あ
し
ら
い
一
式

焼　

物　
　

鰆
利
休
焼

　
　
　
　
　
　

秋
茄
子
田
楽

　
　
　
　
　
　
　

酢
取
茗
荷

煮　

物　
　

甘
鯛
根
深
蒸
し

　
　
　
　
　
　

揚
げ
胡
麻
豆
腐

　
　
　
　
　
　

葱　

芽
葱

　
　
　
　
　
　
　

香
味
餡

食　

事　
　

本
日
の
釜
炊
き
御
飯

香
の
物　
　

二
種
盛
り

止　

椀　
　

味
噌
椀　
　

デ
ザ
ー
ト　

コ
コ
ナ
ッ
ツ
パ
ン
ナ
コ
ッ
タ

　
　
　
　

～
二
種
の
日
本
茶
仕
立
て
～

御 
献 

立

中
之
島

　
　

七
、
五
〇
〇
円

　

  　
　

税
サ
込

　

 　

 　

  

九
、
四
八
八
円

＊
一
部
内
容
を
変
更
さ
せ
て
頂
く
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す

予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
ま
せ

懐
石 

花

御 

献 

立

　
　

一
三
、〇
〇
〇
円

　

  　
　

税
サ
込

　

 　

 　

  

一
六
、
四
四
五
円

中
之
島

先　

付　
　

長
芋
叩
き
寄
せ

　
　
　
　
　
　

松
茸　

オ
ク
ラ　

唐
墨

　
　
　
　
　
　
　

ラ
デ
ィ
ッ
シ
ュ　

山
葵

　
　
　
　
　
　
　

青
さ
海
苔
ゼ
リ
ー

吸　

物　

～
松
茸
土
瓶
蒸
し
～

　
　
　
　
　

松
茸　

足
赤
海
老
し
ん
じ
ょ　

　
　
　
　
　

鱧　

三
つ
葉

　
　
　
　
　
　

酢
橘

造　

り　

～
サ
ラ
ダ
仕
立
て
～

　
　
　
　
　

サ
ー
モ
ン
マ
リ
ネ　

甘
海
老

　
　
　
　
　
　

添
え
野
菜

　
　
　
　
　
　

フ
レ
ン
チ
ド
レ
ッ
シ
ン
グ

　
　
　
　
　

本
日
の
二
種

　
　
　
　
　
　

あ
し
ら
い
一
式

旬　

菜　

・
胡
桃
ム
ー
ス　

山
葵　

食
花

　
　
　
　
　
　

美
味
ゼ
リ
ー

　
　
　
　

・
お
浸
し

　
　
　
　
　

松
茸　

菊
菜　

菊
花

　
　
　
　
　
　

三
つ
葉　

切
り
胡
麻

　
　
　
　
　
　
　

酢
橘
割
醤
油

　
　
　
　

・
鱧
ア
ス
パ
ラ
巻
フ
ラ
イ

　
　
　
　
　
　

和
風
タ
ル
タ
ル
ソ
ー
ス

焼　

物　
　

奈
良
県
天
川
村
産

　
　
　
　
　
　

天
然
鮎
コ
ン
フ
ィ

　
　
　
　
　
　
　

胡
瓜
酢

　
　
　
　
　

牛
ロ
ー
ス
山
椒
ソ
ー
ス
焼

煮　

物　
　

胡
麻
豆
腐
お
か
き
揚
げ

　
　
　
　
　
　

甘
鯛
松
笠　

木
耳　

人
参

　
　
　
　
　
　

法
蓮
草　

山
葵　

　
　
　
　
　
　
　

旨
餡
掛
け

食　

事　
　

松
茸
釜
炊
き
御
飯

　
　
　
　
　
　

三
つ
葉

香
の
物　
　

三
種
盛
り

止　

椀　
　

味
噌
椀

デ
ザ
ー
ト　

本
日
の
デ
ザ
ー
ト　
　


