
＊
一
部
内
容
を
変
更
さ
せ
て
頂
く
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す

予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
ま
せ

ミ
ニ
懐
石

御 
献 

立
　
　

七
、
五
〇
〇
円

　

  　
　

税
サ
込

　

 　

 　

  

九
、
四
八
八
円

中
之
島

＊
一
部
内
容
を
変
更
さ
せ
て
頂
く
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す

予
め
ご
了
承
く
だ
さ
い
ま
せ

懐
石 

花

御 

献 

立
　
　

一
三
、〇
〇
〇
円

　

  　
　

税
サ
込

　

 　

 　

  

一
六
、
四
四
五
円

中
之
島

先　

付　
　

ハ
ニ
ー
キ
ャ
ベ
ツ
の
和
ム
ー
ス

　
　
　
　
　
　

平
貝
酒
煮　

梅
人
参　

海
苔

　
　
　
　
　
　
　

木
の
芽　

美
味
ゼ
リ
ー

吸　

物　
　

蟹
し
ん
じ
ょ

　
　
　
　
　
　

白
胡
麻
葛
豆
腐

　
　
　
　
　
　
　

人
参　

青
軸　

柚
子

造　

り　
　

サ
ー
モ
ン
昆
布
〆

　
　
　
　
　
　

新
玉
葱　

大
根
お
ろ
し

　
　
　
　
　
　

貝
割
大
根　

デ
ト
ロ
イ
ト

　
　
　
　
　
　

ケ
ッ
パ
ー　

レ
モ
ン
割
醤
油

　
　
　
　
　

本
日
の
造
り

　
　
　
　
　
　

あ
し
ら
い
一
式

旬　

菜　

・
竹
の
子　

う
る
い

　
　
　
　
　

水
菜　

ぶ
な
占
地

　
　
　
　
　
　

お
浸
し

　
　
　
　

・
白
魚
青
さ
海
苔
掻
き
揚
げ

　
　
　
　
　
　

高
糖
度
百
合
根　

香
り
牛
蒡

　
　
　
　
　
　

三
つ
葉

　
　
　
　
　
　
　

赤
パ
プ
リ
カ　

塩

焼　

物　
　

本
日
の
焼
魚

　
　
　
　
　
　

小
芋
フ
ォ
ア
グ
ラ
田
楽
味
噌

　
　
　
　
　
　
　

酢
取
茗
荷

煮　

物　
　

な
だ
万
伝
統
料
理

　
　
　
　
　
　

パ
ン
ス
ー
プ
煮

　
　
　
　
　
　
　

蟹
身　

木
耳　

人
参　

芹

　
　
　
　
　
　
　
　

生
姜　

旨
餡
掛
け

御
食
事　
　

五
目
豆
釜
炊
き
御
飯

香
の
物　
　

二
種
盛
り

止　

椀　
　

味
噌
椀

デ
ザ
ー
ト　

本
日
の
デ
ザ
ー
ト

先　

付　
　

平
貝
焼
霜
酒
煮

　
　
　
　
　
　

菜
種　

う
る
い　

長
芋

　
　
　
　
　
　

蕨　

パ
プ
リ
カ

　
　
　
　
　
　
　

青
さ
海
苔
ゼ
リ
ー

吸　

物　
　

油
目
葛
打
ち

　
　
　
　
　
　

碓
井
豆
葛
豆
腐

　
　
　
　
　
　
　

梅
人
参　

木
の
芽　

梅
肉

造　

り　
　

焼
霜
鰤
鬼
卸
し
和
え

　
　
　
　
　
　

茗
荷　

葱　

針
柚
子

　
　
　
　
　
　
　

一
味　

ぽ
ん
酢

　
　
　
　
　

本
日
の
二
種

　
　
　
　
　
　

あ
し
ら
い
一
式

旬　

菜　

・
ハ
ニ
ー
キ
ャ
ベ
ツ
の
和
ム
ー
ス

　
　
　
　
　
　

ペ
ン
タ
ス　

黒
胡
椒

　
　
　
　
　
　
　

美
味
ゼ
リ
ー

　
　
　
　

・
車
海
老
の
掻
き
揚
げ

　
　
　
　
　
　

一
寸
豆　

高
糖
度
百
合
根

　
　
　
　
　
　
　

レ
モ
ン　

塩

焼　

物　
　

ク
エ
若
狭
焼

　
　
　
　
　
　

和
牛
ロ
ー
ス
照
焼

　
　
　
　
　
　
　

香
山
椒　

酢
取
茗
荷

煮　

物　
　

合
鴨
つ
み
れ　

蕪

　
　
　
　
　

芹　

柚
子　

黒
七
味

　
　
　
　
　
　

共
地
餡

御
食
事　
　

梅
し
ら
す
釜
炊
き
御
飯

香
の
物　
　

三
種
盛
り

止　

椀　
　

味
噌
椀

デ
ザ
ー
ト　

本
日
の
デ
ザ
ー
ト


