
                                             

                                             

 

 

 

 

2022年 1月 12日 

 

 株式会社なだ万（本社：東京都新宿区、社長：巻木通浩）は、なだ万オリジナル「都道府県別 産

直フェア」の 7回目として、『福岡県フェア』を 1月 15日～2月 28日まで開催します。なだ万レス

トラン 19店舗で特別コース 12,000円（消費税・サービス料含む）を販売致します。 
 

 

レストラン『福岡県フェア 特別コース』（イメージ） 

 

なだ万オリジナル「都道府県別 産直フェア」は、国内外のお客様に、日本料理文化の更なる 

魅力を発信することを目的としたイベントで、レストランにて 2018年から開催しており、地域活

性化にもつながる取り組みとしてシリーズ展開しています。 

全国各地を訪ねて実際に生産・製造されている現場を視察し、総料理長を中心としたなだ万の調

理人が吟味した食材や商品、郷土料理をアレンジして、開催地域ごとのオリジナルメニューをご用

意しています。 

 

7回目となる『福岡県フェア』では、高級食材の九絵（クエ）や博多和牛をはじめ、糸島豚、明

太子、赤もく、ラー麦麺、元気つくし米、はかた一番どり、合馬竹の子、八女抹茶、あまおうなど

を使用したオリジナルメニュー「福岡県フェア 特別コース」をご用意。お一人様 12,000円（消費

税・サービス料込）で全国のレストラン 19店舗にてご提供します。 

 

 

なだ万オリジナル「都道府県別 産直フェア」 

第７回『福岡県フェア』開催 
日本料理文化の更なる魅力を発信 

株式会社なだ万 

〒１６０-０００４  東京都新宿区四谷４-１６-３ 川辺新宿御苑前ビル １０ 階 



■『福岡県フェア』実施概要 
 

＜レストラン＞ 

 （1）料理名：福岡県フェア 特別コース 

（2）期 間：2022年 1月 15日～ 2月 28日 

（3）価 格：9,917円（消費税・サービス料込 12,000円） 

 （4）料理内容 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
※仕入れ等の都合により、内容が変更になる場合がありますので予めご了承ください。 

※太字は福岡県の食材または商品を取り入れたメニューです。 

※料理写真はイメージです。店舗により器や盛り付けが異なります。 

 

（5）実施店舗 全国 19店舗 

○ランチタイム・ディナータイム共に提供（13店舗） 

     紀尾井なだ万（ホテルニューオータニ ガーデンタワーロビー階）  TEL:03-3265-7591 

    なだ万高輪プライム（ザ・プリンス さくらタワー東京 3階）     TEL:03-6447-7788 

    新宿なだ万賓館（小田急百貨店新宿店本館 14階）          TEL:03-5381-0700 

渋谷なだ万茶寮（東急百貨店本店 8階）                            TEL:03-3477-3655 

日本橋なだ万（日本橋三越本店・新館 10階）                       TEL:03-6214-2701 

横浜なだ万（ヨコハマグランドインターコンチネンタルホテル 4階）  TEL:045-223-3344 

     名古屋なだ万（名古屋東急ホテル 2階）                            TEL:052-241-3551 

中之島なだ万（リーガロイヤルホテル地下 1階）                    TEL:06-6443-7101 

大阪なだ万（帝国ホテル大阪 24階）                TEL:06-6355-3370 

神戸なだ万（ANAクラウンプラザホテル神戸 34階）          TEL:078-252-3400 

広島なだ万（グランドプリンスホテル広島 20階）              TEL:082-250-4700 

なだ万蒼宮（G-CUBE NAKASU 9階・10階）                      TEL:092-271-7161 

札幌なだ万雅殿（札幌パークホテル 11階）                         TEL:011-511-3355 

○ランチタイム限定提供（1店舗） 

東京なだ万（帝国ホテル 東京 地下 1階）                          TEL:03-3503-7981 
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○ディナータイム限定提供（5店舗） 

讃アプローズ（帝国ホテル 東京 中 2階）                          TEL:03-3595-2271 

横浜なだ万賓館（髙島屋 横浜店 8階）＊                           TEL:045-628-9611 

名駅なだ万茶寮（JRセントラルタワーズ 13階）＊          TEL:052-533-0071 

梅田なだ万茶寮（ハービス PLAZA ENT 5階）＊                TEL:06-4797-3311 

仙台なだ万（仙台国際ホテル 5階）＊                              TEL:022-266-7977 

    ＊横浜なだ万賓館、名駅なだ万茶寮、梅田なだ万茶寮、仙台なだ万のランチタイムは 

ご予約制にて承ります。 

  
 

【ニュースリリースに関するお問合せ先】 

   株式会社なだ万 レストラン事業本部         電話：03−3356−7563 

   アサヒグループホールディングス株式会社 広報部門  電話：03−5608−5126 

【お客様からのお問合せ先】 

   株式会社なだ万 お客様相談室              電話：0120−557–842 

〔 受付時間：月～金／9時 30分～17時 30分（休祝日を除く） 〕 


